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25 ÉVE A LEGJOBBAK KÖZÖTT

év a fejlesztés, 

a gyártás, 

a teleplétesítés

területén!25

TERMIK®-Z-10
ZÖLDSÉG-, GYÜMÖLCS-, FÛSZER-, 
GYÓGYNÖVÉNYSZÁRÍTÓ



A SZÁRÍTÓ ÜZEMELTETÉSE

A megfelelô módon elôkészített
terméket 1–2 cm-es rétegben
egyenletesen kell elteríteni a
tartórekeszekben. 

A szárítóban 120 darab mûanyag
rekesz vagy alumínium tálca
helyezhetô el.

A TERMIK®-Z-10
nagy nedvesség-
tartalmú zöldség,
gyümölcs, fûszer-,
gyógynövény és
egyéb termékek
(pl.: gomba, 
tökmag, virág stb.)
szárítására kiválóan
alkalmazható.



Az ismertetésben megadott teljesítményadatok elsôsorban nagy nedvességtartalmú zöldség,
gyümölcs, fûszer-, gyógynövény szárítására vonatkoznak. A felsoroltakon kívül a berendezés-
ben egyéb termékek szárítása (pl.: gomba, tökmag, virág stb.) is kiválóan megoldható.

A folyamatos mûszaki fejlesztés miatt az adatok változhatnak. 

A SZÁRÍTÓ MÛSZAKI ADATAI

Szárítófelület 24 m2

Berakható tömeg (anyagtól függôen) 100–200 kg

Vízelpárologtató képesség (max.) 7 kg/óra

Szárítási hômérséklet 40-80oC

Beépített hõteljesítmény 30 kW

Beépített villamos teljesítmény 1,6 kW

Befoglaló méretek - hosszúság 3500 mm

- szélesség 1250 mm

- magasság 1735 mm

A berendezés tömege 600 kg

Hômérséklet szabályozás automatikus

Fûtési mód indirekt (hôcserélôs)

Légszabályozás kézi

Légvezetési rendszer recirkulációs, enegiatakarékos

Határoló felületek hôszigeteltek



TERMIK®-FARM
KERINGTETÕ ÉS FOLYAMATOS ÜZEMÛ 
SZEMESTERMÉNYSZÁRÍTÓ GÉPCSALÁD

TERMIK®-V
TÉTELES ÉS ÖNTISZTULÓ RENDSZERÛ 
VETÕMAGSZÁRÍTÓ 

TERMIK®-Z
ZÖLDSÉG-, GYÜMÖLCS-, FÛSZER- ÉS
GYÓGYNÖVÉNYSZÁRÍTÓ GÉPCSALÁD
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